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Le alghe compongono il gruppo di organismi marini più coltivati al mondo. Ma non tutta 

questa biomassa prodotta diventa sushi. Le alghe sono molto diverse sia del punto di vista 

tassonomico che chimico. Difatti sono presenti nel nostro quotidiano più di quello che noi 

possiamo percepire: nell'industria alimentare, cosmetica, farmaceutica, così come in 

agricoltura. Verranno presentati lo stato dell’arte della produzione delle specie di alghe più 

prodotte al mondo, dove vengono utilizzate e dove la ricerca si sta focalizzando in questo 

settore.  

 


